RISTORANTE
THAI

MENU A LA CARTE

ANTIPASTI

. 56
Po Pie Pak 77| 12
Croccanti involtini di verdure avvolti in sottile pasta fillo, accompagnati da

delicate zucchine in tempura e da una vivace salsa Thai

Thot Man Kung 269 |15
Deliziose po]pette di gamberi arricchite da verdure croccanti — piselli, sedano

e soia — avvolte in una dorata panatura di panko

. 8
Tom Kha Kai | 15
Una zuppa aromatica ¢ avvolgente, preparata con tenero pollo, cremoso latte di

cocco ed erbe Thai profumatce

PRIMI PIATTI

Pad Thai Kung Sod | 20
2-5-6
Tagliatelle di riso saltate con gamberi succosi, germogli di soia croccanti e arachidi
tostate, il tutto avvolto da una profumaca salsa al tamarindo che dona un equilibrio

armonioso di sapori

Kaoop Sa Palot 7| 20

Riso Jasmine fragrante saltato con dolce ananas, pomodorini ciliegino e profumato curry
giallo, per un piatto esotico

2-6-11

Oh Wunsen Pa kiMao | 16

Spaghetti di soia saltati con tenero manzo, peperoni ¢ carote croccanti, aromatizzati da

un olio piccante profumato ¢ completati con fresco basilico

SECONDI PIATTI

vy 46
Pla Lad Prik | 20
Sfilacci di Black Angus saltati con olio piccante, salsa d’ostriche e basilico, serviti
con riso Jasmine fragrante

. 469
Chu chi kung sot | 24
Gamberoni avvolti da cremoso curry rosso e latte di cocco, accompagnati da un

raffinato bouquet di riso

Kai Pas | 18
Pollo avvolto da aromatico curry verde, servito con riso fragrante
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Acqua pOtabi]C trateata l. 0,75 RISTORANTE THAI
. *Alcuni prodotti elencati potrebbero essere surgelati per esigenze di mercato

conforme ai D.Lgs. N°31/2001 ¢ N°181/200




