
Menù Natale 
Capasanta rosolata, passata di fagiolo cannellino e polvere di pane al carbone vegetale

Involtino croccante di ombrina, ristretto alla camomilla 

Tapas di patate al burro nocciola e salvia

FRANCIACORTA BRUT BIO

Inclusi: acqua, vini e caffè

64 euro

Per prenotazioni tel. 035 4261361
info@coccahotel.com

Riso Carnaroli, bollicine al Franciacorta Brut, battuta di gamberi rossi, mantecato alla

stracciatella pugliese e capperi occhi di Pernice disidratati

Cappelletti in brodo di cappone di fattoria

FRANCIACORTA BRUT BIO 

Pescatrice vestita di crostacei e dripping di verdure glassate

FRANCIACORTA BRUT BIO

Sorbetto al mandarino

Cappone di Fattoria ripieno, cotto a bassa temperatura con purea di patate

FRANCIACORTA CURTEFRANCA ROSSO

Fondo di Frolla, semifreddo al tiramisù, corona di fragole e crema al cioccolato

fondente 72% di cacao

MOSCATO D’ASTI

Caffè con panettone della tradizione


